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BAKA

Mérdegsrullar med vanilj,
apelsin och choklad

Kock: Monika Ahlberg Tid: 120 min Portioner: 15

En sprod liten kaka som ser ut ungefar som mina schacksnurror men smaken ar helt
olik. Har samsas vanilj och apelsin med fyllig choklad!

En sats ger 35-40 kakor.

INGREDIENSER

200 gram smor

1 dl strésocker

1 msk vaniljsocker

5 dl vetemjol

1 st liten apelsin, skalet rivet
2 msk kakao

Glasyr

100 gram mérk choklad



GOR SA HAR

Hacka samman smér, strosocker, vaniljsocker, vetemjél och rivet apelsinskal il

en smidig deg.

Dela degen i 2 delar. Tillsatt kakao i den ena. L&t sedan de b&dda degarna
vila kallt i 1 timme.

Kavla ut degarna till 2 lika stora rektanglar. Pensla den ljusa med lite vatten
och lagg den mérka ovanpé. Rulla ihop som en rulltarta. Skar rullen i 35240
skivor.

Lagg pa plat med bakplatspapper. Grédda kakorna i 225 ° ca 10 minuter.

Smalt chokladen till glasyren i ett vattenbad. Ringla den smalta chokladen ver
kakorna med hjalp av en gaffel. Lat stelna.Férvara i burk med lock eller frys in.



