Pasta med drtpesto och bacon

Kock: Monika Ahlberg Tid: 40 min Portioner: 4

En forsvenskad variant av italienarnas klassiska pasta med pesto och parmaskinka.

INGREDIENSER

400-500 g pasta

2 paket frysta gréna arter (& 200 g)
2-3 vitldksklyftor

1 dl olivolja, ca

1 morot

1 paket bacon (140 g)

1 dI farskriven parmesanost

2 mozzarellaostar (& 125 g)

100 g babyspenat

GOR SA HAR



Koka pastan enligt anvisning p& paketet.

Koka arterna enligt anvisning pé paketet. Mixa 3 dl av arterna med vitldken
och tillsatt olivoljan lite i taget till lagom konsistens.

Skala och skar moroten i tunna stavar. Koka i 2 minuter. Stek baconskivorna
knapriga och l&t dem rinna av pé& hushallspapper.

Hall av pastan och blanda den med drtpeston i en stor skdl. Tillsatt de
resterande hela arterna, morotsstavarna, den rivna parmesanosten och
mozzarellan riven i bitar. Vand ner spenatbladen. Dela de knapriga
baconskivorna &t och stré dem ver pastan. Serveral



