Rarakor med bacon och

ingoncréme

Kock: Monika Ahlberg Tid: 40 min Portioner: 4

En frasig och god ratt som ar mycket latt att laga. Jag brukar géra en lite tjockare stor
réraka i stekpannan men vill man ha tunnare och krispigare gér man tunnare i tva
omgangar eller i tv& stekpannor.

INGREDIENSER

10 st potatisar av fast sort
smor till pannan
flingsalt och nymalen svartpeppar
Till servering och garnering
1 paket bacon
2 dl creme fraiche
2 msk rérérda lingon



GOR SA HAR

Riv potatisen pé eft rivigrn. Salta.

Hetta upp en panna med en rejal klick smér. Tillsatt den rivna potatisen och
stek till en gyllene raraka pé inte alltfér hdg varme. Pressa och tryck ganska
hart p& potatisen ett par ganger under tiden med hjélp av en stekspade sé att
rérakan blir jGmn och fin. Vand den efter halva tiden med hjalp av en tallrik.

Stek baconskivorna knapriga i en panna utan fett

Vand ihop créme fraiche och lingon

Servera den gyllene rarakan med baconskivor och lingoncréme.



