Ra2rakor med bacon och

ingoncre?me

Kock: Monika Ahlberg Tid: 60 min Portioner: 4

En frasig och god ra2tt som a@r mycket la2tt att laga. Jag brukar go2ra en lite tjockare
stor ra2raka i stekpannan, men vill man ha den tunnare och krispigare goer man den i
tva? omga?ngar eller i tva? stekpannor!

INGREDIENSER

8-10 stycken potatisar av fast sort
Smo?r till pannan

Flingsalt och nymalen svartpeppar

TILL SERVERING OCH GARNERING
1 styck paket bacon (140 g)

2 deciliter creme fraiche

1-2 matskedar rérérda lingon



Riv potatisen pa? eft rivia2rn. Hetta upp en panna med en reja?@l klick smo@r.
Tillsa2tt den rivna potatisen och stek till en gyllene ra2raka pa? inte allifo?r
ho2g vagrme.

Pressa och tryck ganska ha@rt pa? potatisen ett par ga2nger under tiden med
hja2lp av en stekspade sa? att ra2rakan blir ja2mn och fin.

Va2nd den efter halva tiden med hja2lp av en tallrik.

Stek baconskivorna knapriga i en panna utan fett.

Va2nd ihop cre2me fraiche och lingon.

Servera den gyllene ra2rakan med baconskivor och lingon- cre2me.



