Rigatoni med |6vbift och

oregano

Kock: Monika Ahlberg Tid: 25 min Portioner: 4

Det har ar en snabb italiensk specialitet som kallas Rigatoni alla Pizzaiola.

INGREDIENSER

400-500 g rigatoni
450 g lovbiff
2 msk olivolja
2 burkar kérsbarstomater (& 400 g)
2 msk tomatpuré
2-3 vitldksklyftor
2 tsk torkad oregano
flingsalt och nymalen svartpeppar
TILL SERVERING
garna en sallad
gott brad



GOR SA HAR

Koka pastan enligt anvisning pé& paketet.

Skar 18vbiffarna i 2 ¢cm breda strimlor. Varm olivolja i en stekpanna, lagg i
lvbiffen och salta. Stek biffstrimlorna p& hég varme tills de fér fin farg, 122
minuter. Rér om i pannan dé& och da.

Hall pa kérsbarstomaterna. Tillsatt tomatpuré, pressad vitlok och oregano.
Koka ihop p& hég varme, ca 5 minuter. Krossa tomaterna med slev under
tiden. Smaka av med salt och peppar. Sank vérmen och lat sésen puttra fills
pastan ar klar.

Lagg pastan i en vacker skal. Hall dver sésen och servera gérna med en

sallad.



