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Brunch pé Langa Raden pa

Skeppsholmen

Skribent: Monika Osterheim

Nytt brunchkoncept hos Langa Raden p& Skeppsholmen (Stockholm). Bestdll in olika
ratter och dela - family style kallas det, s& som du ater hemma med familjen.
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P& dversta bilden ligger nyfriterad stromming & persilja redo aft dippas i
citronmajonnds - krispigt, salt till syrlig majo - gudomligt gott och s& enkelt.

Efter menylasning och ett glas cava med apple smakar vi répressade gronsaksjuicer for
att fa igang smaklékarna.

Alla i sallskapet enades om att det var valdigt trevligt att stanna runt bordet och dela pé
alla goda ratter som bestélldes in. Upplevelsen blir ocksa sa mycket stérre och
trevligare dé& varje ratt serveras vackert upplagd.

Vi var ett storre sallskap s& vi hade méjlighet att smaka de flesta ratterna. Det mesta
gick hem hos alla kring bordet och négra ratter var s& goda att vi ville bestdlla in fler
av samma.

Nagra favoriter seglade snabbt upp i toppen. Langa Radens Oxfilétoast med grillad
sallad, tomat, rédldk och pepparrot smakade mycket bra. Toastens filé var mér med
rejal grillsmak frén grillrdnderna och tillbehéren var perfekta och gjorde anrattningen
bade saftig och smakrik.



Sidoratten Pommes med rostad tomatkram, vitléksmajonnds och skansk
appelcidervinager bestalldes in flera génger. Pommesen kokas forst och friteras sedan i
oxfett, vilket ger extra smak.

!

Jag ar valdigt fértjust i Langa Radens passion for svenskt matarv och éterkommer gérna
ndr de har sina spannande teman under dret med just matarv och traditioner i fokus.
For ett kort tag sedan hade de eft ambitidst korviema med bade fisk och kéttkorvar som
bjéd pé varianter jag aldrig tidigare smakat. Jatteintressant och gott.

P& brunchen ater vi deras Pilsnerkorv tillsammans med Magnus Johanssons prisbeldnta
sotstarka Skeppsholmssenap - tvé mathantverk i smarrig kombo.






Ovan ser ni en av favoriterna: Norréna matjes- och l6kpaj med frasig pajdeg, creme
fraiche och brynt smér. Magiskt gott.

Nedan en annan topprétt: Kallrokt lax pa stekt surdegsbréd med senapskal, pocherat
agg, hollandaise och pepparrot. Klassiskt, vackert och mycket valkomponerat.




Sedan féljer Honungs- och ingefarsglaserade kycklingvingar och underbar Kalixldjrom
med en prastostsroyal - den senare av forklarliga skal den dyraste p& menyn.




Ja, och s& har vi finalen. Den pratar vi alla fortfarande om.

Vi bestallde Polkagris-milkshakes (kan fés med eller utan alkohol) - dra mig baklénges
s&aé god. Sndlla Langa Raden, behall den pé& menyn! For alltid!

Banankakan med kolasés ser underbar ut pé bild men den smakade inte jag.

Vilken harlig vardag! Kan inte bli béttre.







Langa Raden, Hotel Skeppsholmen, ligger p& Gréona géngen 1 pé Skeppsholmen i
Stockholm.

Brunchen serveras séondagar kl 12-16.

Restaurangen ligger mycket vackert med utsikt mot vattnet - med Fotografiska p& andra
sidan.

Servisen ar trevlig och pépasslig och det ar latt trivas och kanna sig valkommen.

Man é&r valkommen dven pé en fika. Under varma é&rstiden sitter man @ven utomhus i

lantlig, vacker milj (mitt inne i stan).
Oppettider: man-fre 7-10 och 11.30-22, I6r-s6n 7.30-11 och 12-22



