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Chokladkolasds

Kock: Monika Osterheim Tid: 45 min Portioner: 4

Barnsligt god chokladkolasés.

Den har versionen av chokladsas kokar lite langre och blir tjockare sé jag beskriver
den som en chokladkolasas.

Hall sésen varm &ver vaniliglass sé att glassen smdalter lite. Stré Sver lite goda rostade
notter och lyckan ar fullstandig.

INGREDIENSER

100 g strosocker (drygt 1 dl)
50 g smor

1 dl mjslk

1 dl gradde

1 dl kakao

GOR SA HAR



Varm allt utom kakao i en kastrull. Rér tills sockret har smalt. Lat sméputtra
cirka 30 minuter.Tips: Pensla kastrullens kanter négra ganger pé insidan
ovanfdr sasens yta med lite vatten om det bildas sockerkristaller.

Ta kastrullen av varmen och héll i kakao och vispa ihop tills det @r ordentligt
blandat. Tillsatt gérna vanilj (i négon form) och smaka av. Vispa nagra
minuter till tills den &r blank och len.Servera sésen varm eller ljummen.Om du
vill spara sés, forvara den svalt och varm den mycket forsiktigt och langsamt i
mikron eller p& spisen.



