DESSERT

Dessert-milkshake med pistage,

rom och mint

Kock: Monika Osterheim Tid: 15 min Portioner: 4

En vuxen milkshake med mérk rom, pistage och mintchokladséssés.

Vi testade Odenses nya glassaser som nyligen kommit ut i butikerna. Det &r superenkelt
att f& till lyxiga desserter med dessa fardiga glassaser.

De nya smakerna har mer vuxen smak @n traditionella saser anpassade till en yngre
mélgrupp.

Vi testade: Chokladsés av ren mork choklad, Chokladsé&s med mintsmak, Chokladsés
med lakritssmak och Nougatsés. Samtliga ar glutenfria, har inga fargémnen och &r
utan konserveringsmedel.

Chokladsmaken i saserna tyckte vi smakar som smalt fin choklad, verkligen som ren
mérk choklad. Jattegott! Samma sak med lakritssmaken, en fin, svag ton av ré lakrits
som dessutom knastrade lite nar vi &t. Det gillade vi.

Min favorit var chokladsasen med mint. Adah, s& god. Darfér skickar jag med eft
recept frdn Odense pa en harlig milkshake for vuxna med den sésen!

Jag kan varmt rekommendera sé&serna - alla fyra. De smakar kvalitet och det kan inte bli
enklare an aft skaka en liten flaska fér 25 spann och ringla aver négot gott.



INGREDIENSER

4 glas
100 g mérk choklad 70%, odense
0.5 dl pistagendtter, osaltade
1 liter vaniljglass
4 dI mjslk
12 cl mérk rom
odense chokladsés mint

1 dl vispad vispgradde

GOR SA HAR

° Smalt chokladen &ver ett vattenbad. Hacka nétterna fint. Doppa glaskanten i

choklad och sedan i nétter.

Lagg glass, mjolk och rom i en mixer. Mixa snabbt ihop till en kramig shake.

Lagg pa en klick gradde och toppa med riven choklad/chokladspén. Servera

e Hall chokladsas i glasen och fyll p& med milkshake.

och njut!



