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Fiesta de Tapas

Skribent: Monika Osterheim

Hola! Sugen pd tapasfeste Har finns inspiration och lankar till vara recept - alla tapas
du behéver for en fiesta.

Férutom de tillagade ratterna fyller du pé ditt tapasbord med spanska charkuterier, fina
oliver, farska gronsaker, bréd och ostar. Servera garna fin tonfisk och makrill p& burk.



Inlagda grénsaker ar gott som till exempel rostad paprika, krondrtskocka. Dippséser ar
sjalvklart - framst tomatsés och aioli. Flingsalt, fin olivolja och citronklyftor méste finnas
med.

Glém inte varldens finaste Marcono- eller Valenciamandlar! Mina favoriter och smakar
gudomligt till vin, drink eller 8l. Testa till en laskande Rebuijito!

Avsluta garna méltiden med frukt som man gér i Spanien.

Korven tillagar man i torrt vin eller torr sherry, ofta chorizo men aven farsk flaskkorv.
Man éater chorizobitar pa lantbréd och toppar med nagot gott.
Korv i vinPinxtos med chorizo och pimiento de padrén
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De smévarma lagade ratterna @r ocksd viktiga pd tapasbordet. De bestar vanligtvis av
fisk, skaldjur och gronsaker men aven av kott, garna fér och lamm. Vi har lagat de
vanligaste och mest populéra.

Spanska fiskbollar - albondigas de pescadaAlbondigas - spanska kéttbullar i
tomatsésGambas al Pil Pil - vitldksfrasta rakorChampinjoner i vitlok Grillade padrones




Potatis serveras med smakrik tomatsalsa eller aioli. Potatis hittar vi aven i den enkla
varianten av spansk tortilla.

Patatas Bravas - tapas med potatis och dippsdsSpansk tortilla de patatas -
potatisomelett




Spaniens berdmda jamén serrano, bergsskinkan - rimmad men inte rokt - smakar bra i
det mesta och fill det mesta. Om bergsskinkan kommer fran iberisk gris som ar uppfédd
pa ekollon heter skinkan pata negra eller jamén iberico och priset dkar rejalt.

Man kan géra en minipizza, eller coque som det kan heta i Spanien, med skinkan.
Eller s& virar man den runt melonskivor.

Minipizza med serranoskinka

Det finns manga spanska ostar ofta gjorda pa far- eller getmidlk. Farskostar ar ocksé

vanligt. Manchego kanner vi igen och nedan finns ett recept pd en jattegod kombo
(Gven om den later underlig) med fikonmarmelad och grésléksmaijo. En bit paj som
smakar ljuvligt aven ljummen &r chévre och grillad paprika och passar bra pé&
tapasbordet.

Manchego, fikonmarmelad och grésldksmajonnasPan de campo med ugnsrostade
tomater och Queso FrescoOstpaj med grillad paprika



Dryck till din tapaskvallFino eller Manzanilla Sherry ar tva klockrena drycker till de
flesta tapas. Sherry funkar bra tillsammans med grundsmaken umami som férekommer i
de flesta tapasratter. Tapas med hdg syra gér dessutom att sherryn upplevs som
fruktigare. Sherry ligger dessutom valdigt bra till i pris, prova Tio Pepe Fino (8225), 59
kr eller La Guita Manzanilla (8201), 53 kr. Las mer om sherry har

Torrt rosévin med frisk syra ar eft bra val till blandade tapasratter. Prova Cuvée
Madame Sélection des Demoiselles (2203), Frankrike, Cétes de Provence, 105 kr.
Mousserande, med sina pigga bubblor och friska syra ar ocks& ett bra alternativ. Valj
garna et mousserande med ganska hag fyllighet, exempelvis MIM Natura Brut Nature
Reserva (7740) Spanien, Cava, 99 kr.



