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Gambas al Pil Pil - vitloksfrasta
rakor

Kock: Monika Osterheim Tid: 20 min Portioner: 4

Gambas al Pil Pil - rakor frésta i olja med vitlok och chili. En brédbit suger upp den
smakrika oljan. Perfekt tapal

Mangden rakor ar berdknat till att man servera flera tapas. Har fér du tanka sjalv.

INGREDIENSER

3 msk olivolja

1 nypa salt

1 tsk chiliflingor el farsk chili

2 vitldksklyftor, hackade
paprikapulver

12 stora rda rdkor
bladpersilja, hackad (spara lite till dekoration)
bréd till servering



GOR SA HAR

o Skala rakorna. Hacka vitlék. Skélj och grovhacka persiljan.

Hetta upp olja i en stekpanna p& medelvarme. Tillsatt salt, chiliflakes, ror,
sedan hackad vitlék. Frés snabbt. Pudra &ver lite paprikapulver. Frés igen.

Lagg i rakorna och tillaga dem tills de ar rosa. Rér i persilja.

Servera genast med gott lantbrod.



