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GENERELL

Kaffe Karlsson

Kock: Monika Osterheim Tid: 10 min Portioner: 1

Ah s& gott! En varm kaffedrink med Baileys, apelsinlikér och grédde, toppad med riven
choklad med apelsinkrokant. Sitter fint efter middagen nar det fér vara lite lyxigt.

Fler recept finns pa Baileys hemsida. Det har ar ar skapat av duktiga matskribenten
Cassandra Lundgren fran Fine Day. P& hennes sida hittar du flera drémgoda
kaffedrinkar med Baileys.

Baileys ar en graddlikar och fér sin silkeslena smak av gradde, irlandsk whisky, kakao
och vanil. Vill du géra en egen baileys-liknande likér kan du kika p& mitt recept
Sipping Cream.



INGREDIENSER

1 cl apelsinlikér

4 ¢l baileys original irish cream

1 st kopp starkt kaffe

Dekoration

1 dl vispad gradde smaksatt med baileys
choklad med apelsinkrokant

GOR SA HAR

° Hall forst i apelsinlikor i glaset, sedan Baileys och fyll pa med kaffe. Toppa

med gradde smaksatt med Baileys och dekorera med riven choklad med
apelsinkrokant. Serveraden varma drinken direkt.



