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Mammas kéttbullar ar godast. Punkt.

| Skéne gor vi garna véra kéttbullar pé blandfars, ibland aven flaskfars. S& har
smakade véra kéttbullar ndr jag véxte upp. Tack mammal An idag gér jag en



smakresa in i barndomens kék. Servera med pressgurka, lingon och potatismos.

INGREDIENSER

1 dI (rikimarke) mjolk
2-3 msk skorpmiél

1 gul 1k, riven

1 krm malen vitpeppar
1 nypa socker

500 g blandfars

1 tsk salt

1 dagg

GOR SA HAR

° Blanda mjslk och skorpmijél och 1t svélla. Tillsétt sedan kryddorna och den

rivna l6ken. Blanda.

att inte bullarna sedan ska sldppa en massa vétska nér man steker dem. Vispa
upp agget latt med en gaffel och vand ner det i farsen. Tillsatt mjolk/skorpmidl
och blanda val (8verarbeta aldrig farssmet). Stek ett prov for att sakra smaken.
Rulla kéttbullarna och stek i mycket smér.

° Blanda forst in saltet ordentligt i kéttfarsen. Det ar Henrik Norstréms knep for



