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Skribent: Monika Osterheim

Kv. Akern - ny kvarterskrog i Malmé.

Josses, s& mycket mat jag hann smaka/ata under mitt férra malmébesdk. Det blev
brodkanter med vatten ett bra tag efterat.

Det finns s& mycket bra mat i Malmd och nivén ér p& manga héll extremt hég. Mitt
absoluta toppstdlle ér Bastard, dér kvalitén p&d maten &r nédgot av det basta landet har
att erbjuda (mer om Bastard en annan géng). Darfor blir jag givetvis intresserad nar
jag hor att tva fore detta kockar fran Bastard lagar mat pa det nya stallet Kvarteret
Akern p& Nobelvigen. Det méste jag kolla in!

Redan ett par timmar efter jag kommit av téget sitter jag p& Kv. Akern.

Denna nya kvarterskrog ags av lvan Jurman som jag, som sagt, kanner fran Bastard.
Han har fére detta kockkollegan Wade Brown vid sin sida i kdket, denna aussie-pag
frén Sydney som lagar fantastisk korsning av europeisk och asiatisk mat (vet jag fran
andra stdllen). Jag hittar Gven Hashim bakom bardisken, grabben som ar en jakel pé
pizza. Men i Kv. Akerns kék lagas det "helt vanlig, extra bra kvarterskrogsmat", lovar
lvan p& hemsidan.

Dessa vanliga, extra bra smératter har grénsaker i fokus, givetvis valda efter sasong,
med fisk och kot mer som et tillbehor. Det kan sammanfattas med att krogen ar
trendriktig och det marks ocks& p&d mangden malmébor som strommar till denna kant
av méllanomrédet.

Inredningen i lokalen &r supercool med manga fina detaljer och kanns helt ratt fér
krogens idé och storlek. Det @r tréngt och mysigt som det ska vara pé en kvarterskrog.



Det finns eft communal-bord - trevligt och Gven det trendigt. Jag som rest runt i varlden i
halva mitt liv, ofta ensam, dnskade ménga génger att det funnits eft sant bord dar jag
kunde satta mig tillsammans med andra som ocksé& &t sjalv. Dessutom 1ar man kénna
nya manniskor. Kv. Akern har ocksé en barsitining intill kéket och dé kan man prata
med Ivan och Wade medan man ater. Himla trevligt tycker jag (Gven om man mest stor
haha). De har givetvis Gven vanlig bordssittning.

P& en av bilderna ser ni férutom Wade vid spisen och jag som trycker in blackfisk vid
baren, Gnocchi med broccoli/oliver/parmesan/chili och Kalvbréss med bacon/vita
bdnor/svartrot/persilja. Kalvbréssen var perfekt tillagad, alldeles kripsig pé utsidan
och mjuk pé insidan.

De bakar eget bréd och gor eget smér, sant gillar vi.

Jag visar aven Blackfisk, Blomkal med russin/saltgurka/ majonndas, Purjo med
agg/stenbitsrom/gradde/bréd samt avslutningen med Chokladmousse med gradde
och mandlar pé en av bilderna.

Tyvarr hade jag bara min mobil och det var svért ljus i lokalen (s& som det ar) sa
bilderna gor verkligen inte den goda maten rattvisa. Jag tankte att det dndé kan vara
kul att fresta med négra "vanliga, extra bra kvarterskrogsrétter". Maten var rakt igenom
jattegod, vallagad till bra priser, alla rétter runt hundringen. Jag kan tanka mig att
krogen kommer att hitta sin egen alldeles speciella kvarterskrogsstil efter ett tag och det
ska bli spannande att smaka igen vid nésta besok.

Nagot negativt? Nja, vi tyckte att att matoset var val patrangande och vi stank efterat
som vdrsta grillare p& Malmafestivalen. Kladerna &kte ut pé& altanen nér vi kom hem.
Kanske nagot fel pa koksflaktarna?

Favoritrétt under kvallen? Ja, Blomkalen och Purjon med stenbitsrom - jgkla bra ratter.
Sedan ar det aldrig fel med lite bra Chokladmousse och spanska mandlar - supergott i
sin enkelhet.

Jag testade att géra blomkalsratten och jag tror att det blev lika gott som hos Ivan.
Receptet finns har.



