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Liv Sandberg - guldvinst och
varldens basta tartkonstnar

Skribent: Monika Osterheim

Liv Sandberg ar varldens basta Wedding Cakes Artist! Liv vann guld i Hong Kong farra
veckan (1 dec) i kategorin Wedding Cakes i varldstavlingen Edible Artists Global
Awards (EAGA).

Liv héller till i Hokarangen i Stockholm déar hon driver sitt féretag Liv Sandberg Cake Art
- som &r en Cake Shop med praliner, bakverk och minitartor. D& ska mini ses i
forhallande till Livs gigantiska tartkonstverk, ibland i flera véningar, som man bestdller.
Liv héller &ven kurser.



Det &r inte forsta gangen Liv tavlar. Hon deltog i Scandinavian Cake Show 2014 och
vann. Hon stallde upp i Tértméstare 2016 och vann igen. Att hon sedan dker till Hong
Kong och vinner en varldstavling ar verkligen imponerande.

Jag ringer Liv for att gratulera henne och héra mer om resan.

Nu har du vunnit tre av tre tavlingar och den har géngen ar du varldsméstare. Beratta
mer om tavlingen!

- Titeln jag vann var Most Inspiring Wedding Cakes Artist. Jag blev nominerad bland
ett 20-tal av de absolut basta i varlden. Vi skulle skicka in 10 bilder pa tartor vi gjort
som beddmdes av en jury. Juryn valde sedan fyra finalister som folk runt om i varlden
fick résta pd. Flest roster vinner, helt enkelt. Tartorna bedéms pé& dekoren, inte smaken.



Klassiska frégan, hur kéndes det att vinna?

- Jag fattade forst inte riktigt aft jag vunnit. Det berodde val bade pé jetlag och trotthet
av julrushen som pagatt i pralinverkstaden dar hemma. Nar jag satt pé den tjusiga
middagen pd kvéllen dar det visades bilder fran tavlingen, ser jag plétsligt bilder dar
jag stér pé rad tillsammans med de allra basta i varlden, branschkollegor jag beundrar
s& mycker och det ar jag som &r vinnaren...d& fattade jag...d& kom tararna. Tarar mest
av tacksamhet att jag fatt gora detta tillsammans med varldens basta
tartkonstnarer........ och jag vannl!!




Det brukar alltid félja spannande saker i svallvagorna efter n&got s& har stort. Nagot
pd gdng redan?

-Ja, jag ar tillfrdgad aft hélla kurser runt om i varlden och just nu diskuteras en resa
fillbaka till Hong Kong. Det ska bli s& kul for jag hann inte se mycket av denna
underbara stad de f& timmar jag var dar. Sedan planeras kurser i Singapore, Madrid
och USA. Jag kér aven vidare med tavlingar och ska delta i en jattestor i USA nasta
hést och Gven en i Birmingham som &r den stdrsta i Europa.

Men innan allt nytt spénnande hander ska Liv forst géra mangder med jul- och
nydrspraliner till bestallningar som strommar in. Har man smakat dem s& ar det inte
forvénande. Keep up the great work, girl!

Nedan ar tvé bilder frén Bak- och chokladmassan 2015 da jag traffade Liv forsta
géngen och blev valdigt imponerad av hennes arbete.



livsandbergcakeart.se

Folj garna Livs vackra bakverk pé instagram @livsandbergcakeart



