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SOPPA

Mandelpotatissoppa med

rotsaker och vindelnrokt sidflask

Kock: Monika Osterheim Tid: 40 min Portioner: 4

Underbar potatissoppa fran Vasterbotten, skapad av Ella Nilsson som &r
matambassadar for regionen.

Soppan serveras i borjan av varje ér under de traditionella Véasterbottensveckorna pa

Grand Hotel i Stockholm.

INGREDIENSER

Soppa

0.5 kg mandelpotatis, tarnad
2 schalottenldkar, finhackade
2 vitldksklyftor, finhackade

1 msk smor

2 dl vin

7 dI grénsaksbuljong

2 dl gradde



salt & peppar

Rotsaker

1 morot, 0.5 cm stora t@rningar

1 palsternacka, 0.5 c¢m stora tarningar

1 rotselleri, liten bit i 0.5 cm stora t@rningar

Garnering
150 g vindelnrokt sidflask i smé tarningar

GOR SA HAR

Fras potatis och 18k i smdr utan att det tar farg. Hall pé vin och koka nagon
minut. Tillsatt buljong och grédde. Koka pa lég varme tills potatisen ar mijuk.
Mixa soppan och smaka av med salt och peppar.

Koka rotsakerna i saltat vatten 2-3 minuter.

o Stek flasket knaprigt.

Tillsatt rotsakerna i soppan, hetta upp. Servera flasket till.
Recept: Ella Nilsson - matambassadar for Vasterbotten



