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rotisserie pa Teatern

Skribent: Monika Osterheim

Idag slapptes ett nytt namn till Teatern i Skanstull p& Sédermalm (Stockholm). Slow
cooked fast food ndr den @r som bast. S& beskriver Marco Baudone maten i sin nya
satsning, rotisseriet Mama Delicious Roasts, som éppnar pa Teatern i Ringen centrum
den 5 december.

Vin & Matguiden har tidigare skrivit om Teatern och nya namn som slappts, dven skrivit
om Marco Boudone, senast hdrom dagen dé vi testade frukosten p& hans
Kornhamnstorg 53 i Gamla stan.

Teatern dr ett nytt restaurangkoncept som dppnar den 5 december i Ringen centrum.
Har samlas flera av Sveriges framsta kockar och en hyllad konditor under ett och
samma tak for att forverkliga sina matidéer och géra bra mat lattillganglig. | dag
presenteras det sjunde kdket. Det ar Marco Baudone som ansluter sig till Teatern. Pé
menyn finns bland annat kyckling, hégrev och italiensk porchetta. Kéttet rostas pé
snurrande spett i flera timmar for aft sedan serveras med olika sorters bréd, frascha
gronsaker och dippsaser.2 Rotisserie ar en underbar och traditionell tillagningskonst
som lockar fram det basta ur révarorna. Jag har en forkarlek till porchetta, en italiensk
flasksida, och har lange velat utveckla den och hitta nya serveringsformer. Teaterns
koncept kanns darfor perfekt for den mat som jag d@lskar och vill laga, séger Marco
Baudone.P& Marco Baudones meritlista utmarks restauranger som Le Rouge och



Operakdallaren liksom de Guide Michelin-prisade restaurangerna Gualtiero Marchesi
utanfér Milano och Restaurant Guy Savoy i Paris.



