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<  Noblesse med jordgubbssalsa
o
DESSERT Kock: Monika Osterheim Tid: 45 min Portioner:

Jag testade Noblesse med somrig jordgubbssalsa fran Marabou. Supergott & frascht -
en hdjdare!

Matprofilen Emily Dahl tagit fram ett midsommarrecept fér Marabou dar en frisk och



sotsyrlig jordgubbssalsa ats tillsammans krispiga Noblesse-chips. | receptet anvands
Noblesse Original med mjolkchoklad men desserten gér sig lika bra med Noblesse
Mérk Chokladkrisp for den som féredrar mérk choklad.Jordgubbssalsan kan géras

kvallen innan och dé &r desserten klar p& minuterna det tar att duka fram :-)

INGREDIENSER

1 paket noblesse, mork eller ljus efter smak
250 g jordgubbar, finhackade
100 g hallon, mosade med gaffel
saften fran en halv citron
1 granny smith Gpple, finrivet
0.5 dl farinsocker



GOR SA HAR

Skolj frukt och bar val. Finhacka jordgubbar och mosa hallonen.Skala applet
och riv fint, blanda samman med baren.Tillsatt saften fran citronen samt
sockret och ror val. L&t vila i kylskép i minst 30 minuter. Réran kan férberedas
kvallen innan.



