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Picklad rodlok

Kock: Monika Osterheim Tid: 15 min Portioner: 4

Inget tacomys utan picklad rédIsk! Busenkelt och snabbt men behdver sté och dra i
kylen for att bli riktigt god, gérna &ver natten. Ar det brattom, lat den helt enkelt sté s
lange det gér.

Det har receptet pa picklad rédldk kommer fréin Jonas Crambys bok Taco Loco, boken
som innehdller allt du behdver veta och kunna fér att duka fram en autentisk mexikansk
fiesta.

INGREDIENSER

2 rodlok

2 dI appelcidervinager

2 dI farskpressad apelsinjuice
2 dl vatten

2 tsk salt

2 tsk socker



GOR SA HAR

o Skiva Idken fint. Blanda ihop de andra ingredienserna och hall dver. Stall i

kylen, helst Gver natten.



