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Restaurang OCRA

Skribent: Monika Osterheim

Krégarduon Thomas Hulldin och Jan Richter dppnade Restaurang OCRA i Gasverkets
gamla lokaler i Norra Djurgardsstaden (Stockholm) i september 2022. Det ar parets
femte krog tillsammans.

Nydppnad restaurang

Krégarduon Thomas Hulldin och Jan Richter 6ppnade Restaurang OCRA i bérjan av
september 2022. Det ar parets femte krog tillsammans.

De startade sin férsta krog 2015 2 Docklands i Nacka. Aret efter tog de 6ver Steninge
Bruk och hittade dar ett framgdngskoncept som tiodubblade stdllets omsattning.
Konceptet kunde de med férdel repetera och redan 2017 ppnar de sin tredje
restaurang i Pampas 2 restaurang K4 2 en plats med fin sjoutsikt.

Ar 2020 var det dags igen. Denna géng startar de restaurang Kolmilan i nya
Jungfrusunds Siéstad som ligger vackert mot vatinet i Ekerd hamn, och nu som sagt,
OCRA, deras femte i ordningen.



Pressmiddag

P& pressmiddagen bjdd OCRA pa en massa gott i sina underbara lokaler.

Jag visar lite bilder pé& interiren for det ar omdjligt att férestalla sig n&got sé coolt.
Takhéjden @r hisnande. Inredningen ar mjuk och inbjudande med sammet och vackert
tré som kontrast till den kérva industrikanslan.

Bland inredningsdetaljerna hittar vi tegelvéggar, tratunnor, két- och vinkylar och
lufttorkade Quesada Carpio-skinkor som hanger fran taket. Kdket ér dppet och darifrén
l6per en lang bardisk fér cocktails och hang.

Det finns en stor och haftig dppen spis i ett rum intill huvudrestauranglokalen. Vad ska
ni anvanda det rummet till2

2 Det @r ett rum att boka till storre sallskap eller som vi ocksé kommer att anvanda till
olika events dar OCRA samarbetar med producenter. Det ska bland annat bli
vinprovningar, Mackmyra-events och olika Wine Maker2s Dinners. Vi kommer ocksa att
servera specialmenyer som vi bara kommer att servera dar inne, berattar Thomas.



Premidrkvallen

Under den mycket trevliga presskvallen fick vi smaka ett urval ratter. Menyn har éndrats
en del sedan premidren s& jag gdr inte in p& detaljer om det @r s& att ratten inte finns
kvar. Daremot kan bilderna ge en hint om kvaliteten p& maten. Allt smakade mycket
bral

En Lobster roll med jattestor hummerklo med chilimajo i brioche @r minnesvard, s& dven
deras skaldjurstaco. Kramig svamp med flask pd toast smakade ocksé mycket bra.

Granero Bakery
Kanske skulle jag kunna dra till med att krégarparet har ett sjatte stalle for i samma

lokal som OCRA har de aven byggt eft bageri med gelateria och café, Granero
Bakery. De gor fantastisk gelato s& bara den &r vard en omvég. Bageriet forser
gruppens restauranger med nybakat bréd.

P& bilden nedan serverar Thomas Hulldin champagnesorbet han precis gjort, en syssla
han alskar. Den andra bilden &r ocksa frén Granero Bakery.
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Brunch pé& helgerna

Granerogruppens signum (i alla fall fér mig och min familj) ar deras fantastiska
bruncher som vi hittar i alla deras restauranger. Det var faktiskt s& jag hittade dem
forsta géingen da vi upptackte Kolmilan under en séndagsutflykt till Ekerd. Sedan dess
har jag och min famil atervant flera génger. Vi har Gven besdkt Steninge Bruk nér vi
samlade hela familjen till fédelsedagsfirande. Vi har kvar K4 Pampas att besdka.
Bruncherna ar mycket bra och prisvérda. Rétterna @r véllagade och min personliga
favorit ar det kalla bordet med ett dverflod av goda sallader och grénsaker. Vi har
nyligen firat annu en lyckad fédelsedagsbrunch med hela familjen, denna géng pé
OCRA.

Thomas Hulldin beréttar under ett av mina besok:

2 Vi vill att alla rétter har sitt eget smak-DNA. Aven om bruncherna i vara olika
restauranger liknar varandra, har samma recept, tillagar vi allting pé respektive plats.
Det blir andd lite olika eftersom varije stdlles kok satter sin pragel pé ratterna.



Vinlistan

OCRA:s vinlista som deras sommerlier Mattias komponerat ér minst sagt imponerande.
Det ar en gedigen lista med viner i klassisk stil, fér alla planbécker men speciellt trevlig
for den som har en tjockare och ett vinintresse.

Jag tycker det ar lyxigt att fa riktigt bra grejor p& glas. OCRA &r generdsa och korkar
upp manga flaskor dér andra stallen antingen anvant Coravin (en smart mojang dar
man kan hdlla upp ett glas utan att dppna flaskan) eller helt enkelt valt att enbart sélja
hela flaskor.

Deras huschampagne ar Alexandre Bonnet.




Gasverkets lokaler

OCRA ligger i Gasverkets gamla lokaler i Norra Djurgérdsstaden. Det ar extra kul aft
det gér att ta farja till restaurangen och darefter promenera ca 8 minuter.

Gasverkets historia gér langt tillbaka men intill och omkring véxer ett nytt omrade fram
med moderna bostader 2 Norra Djurgdrdsstaden.

Gasverksomrédet planerades och ritades av den svenske arkitekten Ferdinand Boberg i
slutet av 1800-alet. Sedan dess har stadsgas producerats pé platsen och omrédet varit
stangt for allmanheten. Men nu hander det grejor. De Ubercoola byggnaderna som ar
manga i gasverksomré&det, férvandlas nu till ett centrum med service och kultur. Det
trevliga Sparvagsmuseet ligger intill OCRA.



