X Sipping Cream

GENERELL Kock: Monika Osterheim Tid: 30 min Portioner: 10

Nagot gott att sippa p&d2 Gor din egen graddlikér (baileys-stil) - den godaste jag
négonsin druckit.

Sipping Cream later jattegott. Bourbon dlskar jag i alla former. Séklart ska vi ha lite



sipping cream och sippa pd effer maten. Later inte bara gott, léter aven tjuuusigt...
Min vén Linnea Johansson, supertrevliga, duktiga festfixaren i New York, gjorde den
har drinken efter en helg i Nashville da hon hérde talas om en kvinna som gjorde sin
egen sipping cream. Linnea var tvungen att testa och det blev sa gott att drinken senare
serverades pd det legendariska hastracingpartyt Kentucky derby. Drinken finns med i
hennes bok Recept frén sena kvallar i New York.

Jag testade en halv sats och den gick &t medan jag skrev inlagget ha ha ;-) Det ar
onddigt gott. Den godaste graddlikér jag négonsin druckit (smakar &t Bailey-hallet).
Godare an godis. Sip away!

Tips 1: perfekt ha-nédgot-med-sig present. Tank bara pa att den maste hallas kyld!
Tips 2: ta med den pé picknick, hall den kyld och skaka - voila - flytande dessert.

Det gar utmdrkt att géra en halv sats. At resten av den 6ppnade burken kondenserad
mjolk till glass med bar.

INGREDIENSER

2-4 dl bourbon eller whisky

2 dl vispgradde

400 g sotad kondenserad mjolk (ca 1 brk)
2 msk chokladsas

1 msk pulverkaffe

2 msk vaniljsocker

GOR SA HAR

Kér alla ingredienser i en mixer och bérja med den mindre méngden bourbon.
Smaka av och justera. Mer bourbon? Smaksak. Jag dlskar bourbon sé jag har
i den storre mangden :) Tillsatt eventuellt florsocker om du vill ha det sétare.

Servera drinken kall med nagra isbitar. Glém inte att réra/skaka om vid varje
pafyllning!Spriten konserverar gradden och gér att den héller i kylen minst 2
veckor.



