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Smaka pd Stockholm 2015

Skribent: Monika Osterheim

Smaka pé Stockholm 2015 i Kungstradgérden - en underbar matfest.

Som nyinflyttad stockholmsbo &r det férsta géngen jag besdker Smaka p& Stockholm.
Jag blev mycket imponerad och glad. Vilken hag kvalitet pé hela jippot!

Det ar fantastiskt nar urban street food och coola food trucks blandas med Guide
Michelin-stjarnor, klassiskt fran vastkusten, glada kandisbagare och en kioskvaltarkorv i
Korvkiosk fran Jamtland. Alla dessa duktiga entusiaster bjuder inte bara p& mat och sig
sialva utan dven pa aktiviteter dar vi besdkare kan delta, alltsé bade gott och kul.
Festivalen ar helt fri fran tingeltangel vilket vi tackar for. Priserna ér smaka-pé bra pa
de flesta stallena s& magen satter stopp fére planboken.

Manga av mina favoritkockar var dér. Masterkockarna Adam & Albin Matstudio var
dar med sin nya Ramen Slurp Shop. En saftig Chipotleburger fran Curbside satter jag
gdrna tanderna i. Joel Lindgvists nationaldagsbakelse dar jordgubbar blandas med
oliver, helt i hans egensinniga stil, slank ner med behag. Hela konceptet med Magnus
Nilssons Korvkiosk ar en genial och charmig gladjespridare och saklart jattegott.
Skaning som jag &r missar jag absolut inte sillen. Arets Sill 2015 - Basilika och Citron -
fran Kladesholmen och Salt & Sill presenterades.

En nyhet for i &r ar Pop-up Krogen dar olika toppkockar som Mathias Dahlgren, Frida
Ronge, Paul Svensson m fl, st&r for maten var sin festivaldag. Konceptet ar jattekul - kdp
en signaturratt dver disk och at pa festivalmanér eller satt dig i lilla Krogen och &t en
mini 3-ratters meny.

Vi valde Pop-up Krogen p& Mathias Dahlgrens dag. P& den lilla krogytan trangs 12



sma bord, de lutar lite och plaststolarna vinglar. Maten med michelinstjarnkvalitet
serveras pd plast och ats med plastbestick. Vinmenyn och fina champagnen smuttas
frén plastglas. Servisen ar lika proffsig har som i Dahlgrens krogar och jag svimmar sa
charmig krocken blir. Maten kommer in i raskt tempo och vi hdpnar sé& bra och gott det
ar. Varldsmastaren har inte sankt nivan for att det ar matfestival och bara kostar ynka
195:-. Stamningen ar pa topp for gasterna ar sé lyckliga. Trangseln gér att man pratar
med varandra och hela krogytan blir som ett kommunalbord dar foodisar méts. Alla
rappar dessutom p& med dtandet med respekt for de som kdar for att f& en plats. Om
Mathias Dahlgren s& generdst bjuder pd detta vill vi som ater ocksa vara generésa. Det
hela ar helt fantastiskt! At sedan avsluta maltiden med att véxla négra ord med kocken
dar han stracker fram handen och tackar for att vi kom, @r sa trevligt och sympatiskt att
jag svimmar igen.

Jag har bara némnt nagra f& delar har av det stora festivalutbudet. Det finns massor att
lsa pd natet s& sok er bara vidare om ni vill veta mer.

Jag har bara en liten fundering kring evenemanget. Varfér fanns det ingen
sopsortering? Jag ska ta reda pa svaret. Jag inser ocksa hur mycket malmébo jag ar
och hur sjalvklart invanda beteenden sitter, som till exempel sopsortering. Malmé ligger
verkligen i framkant inom flera omré&den.

Kungstradgdrdens matfest haller en riktigt bra och hég niva, sé bra att jag kan
rekommendera matintresserade utanfor Stockholm att resa hit fér upplevelsen. Ingen
berattade det for mig nér jag bodde i Malmd. Jag passar samtidigt pa att bjuda alla
utanfér Malmé till Malméfestivalen. Dar finns kanske inte lika manga stjagrnkockar och
kandisbagare men det bjuds pa fantastisk mat och musik frén hela varlden, i en mix
och krock ocksé sé& himla charmig.



