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| var serie Stockholms béasta barer besdker vi populara Bar Hommage p& Sédermalm.




Bar Hommage dppnade fér drygt 1,5 &rs sedan och vann under sitt forsta &r
Bartenders' Choice Awards utmérkelse Arets nykomling. P& Restauranggalan pé
méndag (17 okt) &r de nominerade och tévlar om utmérkelsen Arets Barkoncept. Bar
Hommage budskap ar enkelt, de satter ribban hégt och deras vision @r att vara landets
basta kvartersbar.

De som driver baren i den gamla brandstationen ar Ola Yau Carlson och Alex Skarlen,
bada med mangarig internationell erfarenhet fréin kanda barer runt om i varlden.

Bar Hommage &r en mysig och intim bar med 20 sittplatser, 15 barstolar och under
sommaren dven en klassisk fransk trottoirsittning. Atmosféren ér noga genomténkt for
att ge den ratta kanslan. Vi ser gaster i alla &ldrar, nagra turister, lika antal mén och
kvinnor och blandade kladstilar. Det ér ocksd en mix av stammisar och nya gaster.
Stdmningen ar avslappnad och vi kdnner oss bekvéama och valkomna. Ljuset ar perfekt,
musiken pd lagom volym, bra akustik s& det gar att prata och till och med temperaturen
har de tankt pd. Bardisken @r kyld och det ger en valdigt skén kansla att hanga dar.




Atmosfaren a@r mycket viktig men sa @r givetvis Gven ett stort barsortiment. Hyllan
bakom bardisken @r stor och valfylld. Saknas n&got inférskaffas det om flera personer
frégar efter samma ingrediens.

Bar Hommage ar en del av restaurang Delikatessen Bistro Bar. Naturlig nérhet ger
bonusen att f& en passande drink till maten hos Delikatessen eller att bestdlla in lite mat
till Hommage.

Vi smakade flera av drikarna och de var verkligen fantastiska upplevelser pé helt olika
satt. Det ar just det som gor cocktails s& spannande.

Tittica, ndtig och uppfriskande med latta kakaotoner var en av mina favoriter. Den
blandas p& vodka, kakao, réd quinoa och citron. Den réda quinoan var otroligt god.
Den rostas, blétlagges, mixas och silas av fér att sedan blandas med socker. Det blir en
ljuvlig, nétig puré som Gven kan anvandas till dessert, pannkakor mm.




Det ar Alex Skarlen vi traffar och pratar med:
Vad ar det for skillnad pé drink och cocktail2- Cocktails ér en mer arbetad drink med
fler ingredienser an en drink. Men i Sverige sager vi ofta drink Gven om en cocktail.

Vad skiljer en mixolog fran en bartender?- Inget. Kallar man sig mixolog s& indikerar
det méjligen en mer avancerad nivé pd utbildning och ambitioner men det &r mest en
marknadsféringsgrej. Sjalv kallar jag mig bartender.

Vilken ar den mest populdra av era egna signaturcocktails®- P& sommaren ar det
Lavettgatan (ljus rom, Aperol, rooibos te, rabarber, lime) och under vintern ar det Paseo
del Prado (gin, citronverbena, rédbeta, citron, Crémant de Bourgogne).

Vilken klassiker véljer de flesta2- Whiskey Sour och Old Fashioned Bourbon.

Vi narmar oss jul, vad vill vi dricka under den har periodene- Man vill ha varma drinkar
och klassiska smaker av julkryddor och apelsin. Vi serverar vér signaturjuldrink special
fr o m 1:a advent.

Nar du sjalv gar ut, vart gér du dé2- Linje Tio och Babette (pizza och vin @r sé jakla
gott).

Vilken ar nasta stora trend?- Det stér och vager just nu. Vi har sett Mad Men-trenden
och mycket infusion. Det @r trendigt just nu att sjalv producera sina ingredienser: egen
syrup, egna puréer och pressa farska juicer p& grénsaker och frukter/bar. Fermentering
ar ocksa en trend men den ar jag mer skeptisk till. Vissa grejor blir mest konstigt.

Hur ser Hommages miljsténk ute- Vi arbetar aktivt med zero waste - att inte kasta négot.
| vért fall @r vi bredvid Delikatessen sa det faller sig naturligt at de anvénder det som
blir dver i sin matlagning.



Baren erbjuder férutom sina signaturcocktails (125-145 kr) Gven andra drinkar,
mousserande, vin, cider, 6l och alkoholfritt.

De har food pairing-helger (matcha mat och dryck) tillsammans med Delikatessen,
events, teman och internationella gastspel under hela aret sa félj dem i sociala medier
for aktuellt program.

Bar HommageKrukmakargatan 22, Sédemalm, Stockholm08-6584250



