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Tankovna pé nya bistron lle Roi

Skribent: Monika Osterheim

Pilsner Urquells speciella tankélslésning Tankovna serverar den farskaste pilsnern som
gér att f& tag pé utanfér Tieckien men hittills bara hos Bar Central i Stockholm och
Gyllene Prag i Géteborg. Nu finns den Gven p& Kungsholmen (Stockholm) hos nya
bistron Ile Roi.



For att fler Slalskare skulle f& avnjuta purfarsk Pilsner Urquell direkt fran bryggeriet i
Plzen skapades Plzen Plats 2 speciella tillfallen med en specialbyggd mobil Tankovna
som under varen och sommaren turnerade runt i Sverige. Vin & Matguiden var pé plats
ndr startskottet for den forsta gick p& Skeppsholmen i Stockholm i slutet av mai;.

Nu finns Tankovna hos nya bistron lle Roi som har tre helt egna patenterade staltankar.
Tankarna rymmer 250 liter 6l och som tack vare avancerad teknik garanterar att det
farska dlet aldrig moter syre mellan bryggeriet i Plzen och élglaset i restaurangerna.
Det ar sdderrestaurangen Usine som expanderar och dppnar lle Roi, en modern bistro
med cool inredning som serverar klassiska ratter med lite rustik kansla.



Vi var dar pa kvallen och vi gillade bédde maten och stémningen. Det var fullsatt och
s&dar festligt och lite slamrigt som det ska vara pd en bistro dar man slinker in fér en
aw, hdang med kompisarna, pa en bit mat men dven bokar en romantisk men
avslappnad middag. Vi ser Gven buisiness-folk som kommer frén kontoret och rundar av
sina moten.

lle Roi har ett mycket litet kék med stora tekniska begransningar vilket avspeglas i
ratterna. De klarar utmaningen bra med de rétter vi véljer och allting smakar mycket
goift.



De har hérliga skaldjur och trevliga viner om man valjer den bistrolinjen. Vill man ata

varmt s& serveras rejdla, rustika ratter men definitivi med en modern touch. Att ratterna
ar &t det tunga hdllet balanseras av att kolhydraterna ar f& - istallet for potatis serveras
blomkal, rotselleri mm. Man blir méatt pa det bra sattet.



De gér en egen rillette som var fantastiskt god som man far pé brickan tillsammans fin

chark och med egeninlagda oliver och rostade grénsaker. Vi gillar att de anstrénger
sig.



lle RoiFleminggatan 7, Stockholm

Oppet for bade lunch och middag.

Fakta om Tankovna Tre upphallningar av Pilsner Urquell for olika smaker och
fillfallen:Na Dvakrat (krispig) - Det vanligaste sattet att servera Pilsner Urquell
internationellt. Forst halls kroppen (sjalva dlen). 3,5 cm skumkrona adderas pé slutet
och hijalper till att hélla dlen krispig.Hladinka (len) - Det mest traditionella sattet att
servera pilsner i Tjeckien. Skumkronan hélls férst och sedan fylls glaset gradvis fran
botten. Ser ut ungefar som Na Dvakrdt, men @r mjukare och rundare i smaken.

Mliko (mjélkig) - En skumbaserad pilsner som ger en rund och kramig sétma och
traditionellt avnjuts mot slutet av kvallen. Ett radikalt annorlunda satt att servera pilsner
som inte bara ser haftigt ut, utan @ven har en helt unik smak.

Pilsner Urquell @r det ékta pilsneroriginalet och namnet betyder just 2pilsner fran den
ursprungliga kallan2. Det ar varldens férsta klara, gyllene och underjasta &l, signerad
bryggmastare Josef Groll ar 1842. Pilsner Urquell tillverkas i Pilsen [Plzen] av den
finaste tjeckiska Saaz-humlen.



