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Tunnbrodsrullar med kraftost
X och rostade tomater

GENERELL
Kock: Monika Osterheim Tid: 30 min Portioner: 60
Tunnbrédsrullar med smak av sét rostad tomat och kréftost. Smé godbitar som passar
bra till drinken, kraftbordet eller buffén. Den koncentrerade friska och séta smaken fran
@ de rostade tomaterna piggar upp kraftbordets smaker av salt, starka ostar och svamp.

4 tunnbrad blir ungefar 60 bitar (jag skér bort en bit p& dndarna). Receptet gér saklart
bra att halvera eller anpassa till hur ménga som helst och kan med férdel goras i
férvag.

INGREDIENSER

6 st tomater
1.5 dI riven vdasterbottensost
1 dI riven mild ost

2 dl creme fraiche (el liknande)
1.5 dl kraftmjukost
1 knippe graslok



4 st fyrkantiga mjuka tunnbréd
4 drag nymalen svartpeppar

4 nypor flingsalt

GOR SA HAR

Rostade tomater: Satt ugnen pd 200 grader.Skar tomaterna i 1 ¢cm skivor.
Olja in ett galler till ugnen (satt en plat under) och lagg pd tomatskivorna.
Rosta skivorna i ca en timme (passa dem). P& det hér viset blir tomaternas
smak superkoncentrerad och underbart god. Klipp eller skar sedan
tomatskivorna i mindre bitar s& de kan fordelas p& tunnbroden.

Ostkrémen: Riv de olika ostarna. Om du anvander fardigriven
vdsterbottensost, hacka den dé kall i mindre bitar, eller mixa den. Blanda med
kraftmjukosten och creme fraiche. Skar gréslok och blanda i ostkrémen.
Smaka av.

Bred smér tunt pé tunnbréden. Bred ut ostkrémen. Férdela tomatbitarna jamnt
dver osten. Stré flingsalt dver och vrid négra tag pé& pepparkvarnen. Rulla
ihop, plasta in och lat ligga och mogna i kylen. Gér bra att géra dagen fére.
Skar skivor till servering.



