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Daddel-Mynta Sas

Kock: Padma Lakshmi Tid: 20 min Portioner: 4

Padma Lakshmi kallar denna sés fér " den flytande himlen." Hon skapar har en puré av
klibbiga daddlar med farsk mynta, citronsaft och serrano chili, detta skapar en sét,
ljust-smaksatt och n&got kryddig sés. Det ar ett fantastiskt komplement till v&rrullar, men

Padma anvander den ocksé som salladsdressing.

INGREDIENSER

1 st serrano chili, finhackad
3 st daddlar, finhackade

3 tsk farskpressad citronjuice
1 tsk salt

1 dl myntalév

2 tsk vatten



GOR SA HAR

o Mixa myntablad, daddlar, serrano chili, citronsaft och vatten med en mixer

och mixa till en slat massa.

e Nu &r det klart och ska bara saltas till ratt smak. Serveras rumstempererat.



