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Persikor i rodvin

Kock: Padma Lakshmi Tid: 120 min Portioner: 6

Det har receptet gér snabbt att slanga ihop en varm sommardag nér det ar sasong for
persikorna.

Det finns ménga olika varianter av den har ratten, vilka alla &@r varda att gora tycker
jag! Till exempel sa kan du anvénda péron och vitt vin pd vintern istallet. Om du har
svart att hitta Recioto som ar eft italienskt dessertvin fran Valpolicella sa anvénd da
istallet ett torrt rott vin och tillsatt en nypa socker om det behdvs. Portvin fungerar ocksé
utmarkt.

INGREDIENSER

5 st mogna persikor, skalade och kvartade
3 st kanelstanger
3.4 dl recioto dessertvin

GOR SA HAR



° Lagg kanelstangerna i botten av en skdl och lagg persikorna dver. Hall ver

vinet s& det tacker alla persikor.

smd dessertskdlar.

0 Stall skalen i kylen och l&t frukterna marineras i minst tva timmar. Servera i



