GENERELL

&

Sét Rompunsch med Ingefdra

och Lime

Kock: Padma Lakshmi Tid: 30 min Portioner: 8

| Indien &r limejuice standigt serverat, och ibland dven i saltad version beréattar Padma
Laksmi. | denna variant, tillsatter Padma mérk rom, koriander och ingefara, vilket ger
drycken lite fart och krydda.

INGREDIENSER

2 tsk riven ingefdra

2 tsk finhackade korianderblad
7 msk strosocker

1 dl hackad is

1 st lime, skivad

400 ml farsk limejuice

1 dl mork rom

3 dl vatten



GOR SA HAR

Koka upp vatten, socker och ingefara i en liten kastrull. L&t det puttra i ca 5
minuter pd medelhdg temperatur. Tillsatt ingefaran och sila ner allt i en kanna.
Lat drycken svalna tills det nér rumstemperatur.

garnera med limeskivor och koriander.

e Ror i limejuicen, rom och isen du har hackat. Fyll sedan upp glasen och



