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Vit Sangria
Kock: Padma Lakshmi Tid: 15 min Portioner: 4

Det har ar en latt och vinnande sangria som passar valdigt bra till fisk- och
kycklingratter. Och fér att vara érlig sa fungerar ananas pé burk lika bra som farsk.

- Jag har svart aft vanta pé att f& mixa upp den har och hélla i et stort glas medan jag
sitter i min solstol - snabbare an du sager "Buenos dias!"

INGREDIENSER

5 st stjdrnanis

3 st kanelstanger

750 ml spanskt vitt vin

1 burk ananasringar, i bitar
2.25 dI persikolikor

2 st kiwis

1 st mango



GOR SA HAR

o Skala, karna ur och dela kiwin och mangon i bitar.

° Blanda ihop kanel, frukt och stjarnanis i en tillbringare. Hall pé& likér och vitt

vin. Blanda om.

lite is innan servering.

° Lat sangrian sté i kylen i 2-3 timmar och servera den kall. Om du vill, lagg i



