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Blabarspaj med vaniligraddtil

Kock: Per Morberg Tid: 120 min Portioner: 8

Det har ar en fantastisk blabarspaj som ar valdigt latt och géra.

Denna ska ni servera med vaniljgraddfil.

INGREDIENSER

1 | blébar

2 dl résocker

2 msk potatismjol
SMORDEG
200 g vetemjol
100 g smor

2 msk socker

2 msk vatten

VANILJGRADDFIL

3 dI graddfil

0.5 st citron, rivet skal av
2 msk rasocker



2 msk vaniljsocker

GOR SA HAR

Deg: Knada ihop smér, mjol och socker i en bunke eller kér i mixer. Tillsatt lite
vatten tills degen blir smidig. Tryck ut degen i en pajform och l&t sedan vila i
kylen 1 timme.

Ta ut formen ur kylen. Hall i bl&baren. Blanda socker och potatismjdl och stré
over blabaren. Gradda i 180 grader i 30 minuter.

Vaniligraddfil: Riv skalet pé& citronen och blanda ner i graddfilen. Smaka av
med sockret och vaniljsockret. Servera en klick till pajen!



