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SOPPA

Blomkalssoppa

Kock: Per Morberg Tid: 35 min Portioner: 4

De smd hjarnorna som tillsammans bildar sjglva blomkalshuvudet hér till denna planets
underverk. Mycket goda raa som tilltlugg ocksé.

INGREDIENSER

2 msk hackad gréslok till garnering
1 nypa salt och peppar

2 msk smor

1 st blomkéalshuvud (ca 750 g)

8 dl héns- eller grénsaksbuljong

1 st gul 16k

2 dl vispgradde

GOR SA HAR



° Skélj blomkélen och skér den i bitar. Skala och hacka Iken grovt.
Fras blomkal och 16k i smér. Tillsatt buljong och gradde och koka tills
blomkalen ar riktigt mjuk, ca 20 minuter.

Mixa soppan slét och smaka av med salt och peppar.

Garnera med graslok.



