VEGETARISK

&

@

Carpaccio pd karljohansvamp

Kock: Per Morberg Tid: 20 min Portioner: 4

En lacker carpaccio behdver inte alltid innehélla kétt. Denna vegetariska version passar
perfekt som forratt!

INGREDIENSER

2 st focacciabrad

4 st karljohansvampar
200 g ruccola

4 msk olivolja

1 msk peppar

1 msk salt

50 g parmesanost

1 st citron

50 g farsk basilika



GOR SA HAR

Skiva svampen tunt.

Skolj och férdela ruccolan pé tallrikarna. Férdela sedan svampen.
Hyvla éver parmesanosten.

Ringla 6ver en bra olivolja och droppa &ver lite citron.

Salta och peppra.

Garnera med négra blad basilika och servera med focacciabrod.



