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Gul kiwisorbet

Kock: Per Morberg Tid: 15 min Portioner: 4

Idag blir det sorbet p& gula kiwisar - Nya Zeelands krusbar!

Lagg till minst 4 timmars frystid.

INGREDIENSER

6 st gula kiwifrukter - zespri sungold kiwifruit

2 dl socker
1.5 dl vatten
1 st saften frén citron

GOR SA HAR

Skala och mixa kiwifrukterna. Skar bort bort den hérda delen vid fastet. Mixa
till en puré. Stall kallt.

e Koka upp vatten och socker till en sockerlag. Den ska vara genomskinlig. Lét

svalna.



Blanda purén med sockerblandningen och smaka av med citronsaften tills du
ar nojd med smaken.

Kor sorbetblandningen i en glassmaskin tills den kénns fast och smidig. Lagg
den i en plastl&da med lock och frys i minst fyra timmar.

Har du infe n&gon glassmaskin tar du ut din sorbet ur frysen med jGmna
mellanrum och rér, upprepa tills den barjar bli fast.



