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Hallonkram

Kock: Per Morberg Tid: 30 min Portioner: 4

Hallonsylt... Hallonsaft... Hallonsorbet... Vad kan man géra mer med dem? Jo, just det -
krdm! Och man kan torka dem och ha dem i muslin.

Ni kommer sakert pd mer &n jag.

INGREDIENSER

2 dl vispad grédde
5 dl farska hallon
0.5 dl strésocker

2 msk potatismijol

2 msk flagad mandel
5 dl vatten

GOR SA HAR

o Koka hallon, vatten och socker i 2-3 minuter i en kastrull.



eventuellt dver lite socker sa att ytan inte skinnar sig.

Servera kramen kall med graddmiolk eller vispad gradde och flagad mandel.

Rér ut potatismjdlet i lite vatten. Ta kastrullen frén varmen och ror ner
redningen i en tunn stréle i soppan. Lt koka upp under omrérning. Stré



