Kotttarslimpa med ugnsstekta

tomater

Kock: Per Morberg Tid: 85 min Portioner: 4

Den har ratten rockar fett. Tank pé att [8ken ska svettas langsamt och bara bli
gyllenbrun - inga brénda bitar!

INGREDIENSER

500 g notfars

0.5 dI strébrod

2 dI mjolk eller gradde
1 stycken gul l&k

1 msk smor

1 st agg

1 tsk salt

2 krm peppar
Tillbehor



1 pkt bacon (140 g)

3 st lagerblad

4 stora tomater

1 st rodlok

1 nypa salt och peppar
2 st timjankvistar

GOR SA HAR

Varm ugnen till 175°C.
Lat strobrodet svalla i mjlken i 10 minuter.

Skala och finhacka I8ken. Stek den mjuk i smér tills den fait lite farg. Lat
svalna. Blanda farsen med strobrédsblandningen, agg, 18k, salt och peppar.
Arbeta den val.

Forma farsen till en avlang limpa. Tack den med baconskivor och lagerblad
och lagg den i en stor smord ugnsform.

Halvera tomaterna och lagg dem runt om kéttfarslimpan. Skala och strimla
rodldken. Lagg strimlorna p& tomaterna och salta och peppra. Satt in formen i
ugnen och stek i 45-60 minuter.

Servera kottfarslimpan med tomaterna och kokt potatis eller potatismos.
Garnera med farska timjankvistar.



