Morbergs Leverpastei

Kock: Per Morberg Tid: 60 min Portioner: 4

Ménga tror att det ar svart att gora sin egen leverpastej, men det ar det inte. Har man
ingen kottkvarn sé& gar det lika bra att anvénda en matberedare.

Skivat spack kan du oftast bestdlla hos en kétthandlare.

INGREDIENSER

2 matskedar smor

0.5 tesked vitpeppar
30 gram gul 16k

500 gram svinlever
500 gram spack

4 stycken ansjovisfiléer
1 tesked salt

3 stycken agg

4 deciliter gradde

2 matskedar potatismjdl



GOR SA HAR

Kla in tvé& avlénga brédformar med de tunt skivade spackdelarna.

Smérj kanterna pé formarna.

Hacka 16ken fint och fras den mjuk i smoret. L&t det sedan kallna.

Mal levern, resten av spdcket och ansjovisen 2 génger i en kéttkvarn.
Blanda i I6ken, kryddorna, saltet, mjslet och dggen. Spad med lite gradde i

taget.

Hall smeten i formarna och koka sedan dessa i vattenbad i ugnen. P& 200°C i
cirka 1 timme.



