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SALLAD

Pastasallad med fetaost och

avokado

Kock: Per Morberg Tid: 30 min Portioner: 4

Enkelt och valdigt gott, perfekt nér man vill att det gér det snabbt.

Se till att hitta bra avokados d& den ar en viktig del i denna sallad.

INGREDIENSER

1 | kokt penne pasta

100 g fetaost

3 st tomater

2 st avokado

1 st rodlok

10 cm vita underdelen pa en purjolék
1 dl rapsolja

0.5 dl olivolja

2 st vitldksklyftor

1 kruka farsk basilika



1 knippe graslok
salt och peppar

Borja med att koka pastan fér att sedan léta den svalna.

Skala och strimla rédldken och purjoldken tunt. Skélj bagge under kallt vatten
for maximal krispighet.

Klipp basilikan (spara négra blad till garnering) och dela grésléken i storre
bitar. Lagg i en mixer och addera vitldksklyftorna. Hall i oljan och satt pé

mixern. Hall ver pastan och rér om ordentligt.

Skar tomaterna och avokadon.

Lagg ner i pastan tillsammans med rédldken och purjoldken. Smula ner
fetaosten och rér om ordentligt. Smaka av med lite salt & peppar.

Lagg upp i en skél och garnera med ndgra basilikablad.



