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Per Morbergs cheesecake

Kock: Per Morberg Tid: 60 min Portioner: 8

En god avslutning pé en fin middag!

INGREDIENSER

Botten
100 g smor
12 st digestivekex

Fyllning

0.5 dI strésocker

1 krm malen kanel

1 msk vetemjol

1 msk vaniljsocker
800 g philadelphiaost
3 st dgg

0.5 st citron, rivet skal



GOR SA HAR

Smalt sméret forsiktigt s aft det inte branns, mixa kexen i en mixer eller smula
sdnder dem med handerna s& att det blir till ett fint pulver.

Blanda kexen med det smélta smoret sé att det blir en klump.
Tryck ut degen i botten p& en pajform. Gradda i ugn p& 175°C i 12-15
minuter.

Blanda socker, kanel, mjél och vaniljsocker med osten och tillsatt sedan ett
dgg i taget under omrérning.

Riv i citronskalet frén en halv citron och rér om. Fyll pajformen med ostmassan
och gradda langst ner i ugnen i cirka 30-40 minuter pa 175°C.

L&t kakan svalna av och sté kallt fére servering.



