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Per Morbergs frasiga
pannkakor

Kock: Per Morberg Tid: 40 min Portioner: 4

Per Morbergs frasiga pannkakor passar utmérkt att serveras pé& brunch eller till lunch.

Hemligheten bakom att f& pannkakorna sédar hérligt frasiga ar att ha i lite kolsyrat

vatten i smeten.

INGREDIENSER

6 dl mjslk

0.5 dI kolsyrat vatten
3 st dgg

2.5 dl vetemjal

0.5 tsk salt



GOR SA HAR

Blanda mjdl och salt i en bunke.
Tillsatt 3 dl av mjdlken och vispa ihop till en slat smet.
Vispa i resten av mjclken och Gggen i smeten.

Lat smeten svalla i ca 30 minuter. Tillsatt det kolsyrade vattnet precis innan du
ska steka pannkakorna fér att f& en extra fluffig smet.

Hetta upp en stekpanna och gréddda pannkakorna i smér tills de far en gyllene
farg pa bada sidor.

Servera garna pannkakorna med farska bar!



