DESSERT

@
€

Per Morbergs Rabarberkompott

Kock: Per Morberg Tid: 15 min Portioner: 6

En fantastisk dessert med rabarber som ar lattgjord.

INGREDIENSER

6 st rabarberstjalkar
1 st kanelsténg

2 dl socker

1 dl vatten

GOR SA HAR

o Skala rabarbern och dela den i sma bitar.

e Lagg bitarna i en kastrull tillsammans med kanelsténgen.



e Hall i vatten och tillsatt sockret.

Varm forsiktigt och 1t blandningen smékoka tills rabarbern mjuknat. Det tar

ungefar 15 minuter.

° Ta sedan ur kanelsténgen och servera med créme fraiche sétad med

vaniljsocker eller vaniljsas.



