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Pyttipanna ar en av ytterst f& ratter som jag faktiskt tycker funkar fran fryspase. Det
mdste handla om att potatisen, [ken, flasket och korven ar skurna i perfekta smé kuber
och har preparerats for att ha samma stektid. Men jag vill inte ha nétkétt i min
pyttipanna.

Till serveringen bér man sjalvklart ha de vanliga pyttipanna tillbehéren som Ggg och
rodbetor. Anvénd helst hela rédbetor, det ser trevligare ut pd tallriken. En klassisk
HP-s&s passar dessutom férvanansvart bra till pyttipannan och ar ett maste hemma hos

mig.

INGREDIENSER

800 g kokt potatis
150 g rokt flask
150 g kokt eller rokt skinka
150 g falukorv av god kvalitet
2 gula lekar
3-4 msk smor till stekning

salt och peppar



ev. 3 dl vispgradde + 1 krm mejram till stuvning
Tillbehor

4 agg
hela inlagda rédbetor

hp-sés

GOR SA HAR

Tarna potatisen, flasket, skinkan och korven fint. Skala och tarna 16ken.

Stek potatisen gyllenbrun i hélften av sméret i en stor stekpanna. Ta upp den
och hall den varm.

Stek 6k, flask, skinka och korv tillsammans i resten av sméret. Vénd ner
potatisen och blanda vél. Smaka av med salt och peppar.

o Vill du graddstuva pytten lagger du dver den i en kastrull, tillsatter gradde,

l&ter alltsammans koka upp och smakar av med salt, peppar och mejram.

Servera med stekt agg eller aggula, inlagda rédbetor och HP-sds.



