DESSERT

@
€

Sabayone med smultron

Kock: Per Morberg Tid: 30 min Portioner: 2

En god italiensk dessert med svenska sommarbar.

INGREDIENSER

1 dl marsalavin
3 msk strésocker
4 st aggulor

3 dI smultron

GOR SA HAR

o Lagg gulorna i en tjockbottnad kastrull tillsammans med socker och

marsalavin.

e Vispa upp 6ver en medelvarm platta tills det blir ett fluffigt skum.



e Lagg smultronen i botten av ett glas och hall sedan sabayone éver baren,

servera.



