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Snickers cheesecake

Kock: Per Morberg Tid: 90 min Portioner: 12

Blandningen av den séta chokladen och de salta nétterna har gjort Snickers till en
succé. Jag kan lova att en cheesecake med samma idé inte blir ett dugg samre.

INGREDIENSER

Pajskal

200 g digestivekex (ca 14 st)
100 g smor

0.5 dI strésocker

1.5 msk kakao

0.5 tsk salt

Cheesecakefyllning

1 st vaniljsténg

600 g farskost (cream cheese)
2 dI strésocker

2 msk vetemidl

0.5 dl gradde

2 st aggulor



2 st dgg

80 g snickers

1 dl salta jordnétter

Frosting

300 g farskost (cream cheese)
2 msk kakao

2 dI florsocker

1 tsk vaniljsocker

50 g vispgradde

Garnering
snickersbitar

salta jordnétter

ev. kakao att pudra éver

GOR SA HAR

Pajskal: Satt ugnen pd 180 grader. Kér kexen i en matberedare fill fina
smulor.

Smalt smoret och tillsatt det. Tillsatt lite mer smér om du tycker att blandningen
ar lite for torr att jobba med.

Fodra en bakform, 23 cm i diameter och 324 cm hég med smulorna, Gven
upp pé kanterna. Platta till ytan lite 16t med baksidan av en matsked. Grédda
mitt i ugnen i 7 minuter. Lat svalna.

Cheesecakefyllning: Satt ugnen pa 200 grader. Dela vaniljsténgen p&
léngden och skrapa ur fréna. Vispa farskost, socker, vaniljfrén och vetemiol
fluffigt i en bunke. Vispa ner gradden. Vand ner Gggulorna och sedan 1 &gg i
taget med en slickepott.

Skar Snickersen i bitar och sprid ut dem tillsammans med jordnétter Gver
pajbottnen. Hall cheesecakefyllningen ovanpé och jamna till med en
slickepott. Gradda mitt i ugnen i 10 minuter.

Sank varmen till 105 grader (6ppna inte ugnsluckan) och grédda i 35 minuter
fill. Stdng av ugnen och &t cheesecaken std i eftervarmen i ytterligare 20
minuter (p& s& satt minskas risken for att den spricker). Lat svalna helt.

Lat cheesecaken std i kylen i minst 3 timmar, gérna &ver natten, s& att den
stelnar ordentligt.

Frosting: Blanda alla ingredienser utom grédden i en bunke och vispa till
blandningen kanns fluffig. Vispa ner gradden i omgangar tills det blir en slat
frosting.



° Spritsa eller bred ut frostingen dver cheesecaken. Garnera med snickersbitar

samt jordnétter och pudra eventuellt kakao Sver.



