Svensk delikatesstallrik

Kock: Per Morberg Tid: 15 min Portioner: 4

Bjud dina gaster pa svenska delikatesser.

Tips ar att gé till en valsorterad matbutik alternativt en saluhall fér att hitta basta majliga
kvalité p& osten och det kallskurna.

INGREDIENSER

100 g gruvost frén sala
12 skivor lufttorkad skinka
2 msk spada skott

4 msk rapsolja

1 stycken surdegsbrod

GOR SA HAR

° Fordela ut den lufttorkade skinkan pa tallrikarna.



Lagg tunna ostskivor ovanpé och sen de spada skotten.

Droppa éver oljan och smaka av med flingsalt och peppar.

Servera gdrna med nybakat surdegsbrod.



