oo Tiramisu enligt Taube
DESSERT Kock: Per Morberg Tid: 40 min Portioner: 4

Den har klassiska italienska desserten behdver sté till sig i ett par timmar innan den ska

C'y@ tas.

Det har ar Evert Taubes variant pa en Tiramisu.

INGREDIENSER

1 dl farska bar
2 st aggulor

2 st aggvitor
1 dI starkt espressokaffe
250 g mascarpone farskost

12 st savoardikex
2 msk punsch

0.5 msk kakao

2 msk strosocker



GOR SA HAR

Placera halften av kexen i en stor form med kanter. Alternativt i smé
portionsskalar. Droppa sedan éver med halften av kaffet.

Vispa dggulor och socker porést, blanda ner punsch och mascarponeost.
Vispa éggvitorna till ett hart skum och vénd ned dem i smeten.

Spritsa eller bred halften av krémen &ver kakorna, doppa sedan resterande
kex i kaffe och lagg dem &verst.

Bred p& med ett nytt lager av resterande kram.

Lat nu din tiramisu std i kylen i minst 5 timmar.

Avsluta sedan med att pudra éver kakao och garnera med farska bar.



