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Vasterbottenpaj med kantareller

Kock: Per Morberg Tid: 45 min Portioner: 4

En jattegod vasterbottenpaj som passar utmarkt som den ar eller ocksé till nykokta
kraftor. Tillagningstid ér 45 min, vila deg 40 min.

INGREDIENSER

Pajdeg

150 g smor

4 dl mjsl (graham el dinkel)
0.5 tsk salt

2 msk kallt vatten

Fyllning

2 st gul I6k

1 liter farska kantareller

1.5 dl riven vasterbottensost

4 st Ggg

1.5 dl creme fraiche el graddfil



0.5 tsk svartpeppar
1 dl hackad graslok

GOR SA HAR

Borja med att géra pajdegen, finférdela smoret i mjdlet, saltet och tillsatt
vatten. Arbeta snabbt ihop till en slat deg.

Forma den till en boll och lagg den svalt i 30-40 minuter.

Varm ugnen till 200°C, kavla ut degen s& den tacker botten och kanterna pé
formen. Forgradda i 10-15 minuter.

Bryn de delade kantarellerna och den hackade I6ken gyllenbrunt.

Vispa éggen latt, blanda ner créme fraiche, svampen och den rivna osten samt
grasloken.

Smaka av med nagra varv pé pepparkvarnen.

Gradda i mitten av ugnen i 175-200°C i 15-20 minuter tills Gggstanningen
har stelnat.

L&t den vila en stund fére servering. Garnera med nyhackad gréslok.



