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Kock: Roy Fares Tid: 45 min Portioner: 8

Latt att gora och otroligt god. Serveras tillsammans med férdel till en hemgjord

vaniljsés.

INGREDIENSER

Smuldeg

100 g smor (rumstempererat)
2 msk strésocker

2 dl vetemisl

1 dI kokosflingor

1 msk vaniljsocker

Fyllning

1 dI strésocker

1 msk maizena majsstarkelse
1 tsk kanel

400 g blabar



1 st citron

GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 190 grader.

Smuldeg: Blanda samman alla ingredienser och nyp ihop med 2ngertopparna,
arbeta ihop till en smuldeg.

Fyllning: Skolj blabaren om de ar farska. Blanda strésocker, maizena och
kanel i en skal, stré det dver blébdren och blanda runt. Riv i citronskal och
pressa i citronsaft.

Lagg blabaren i en pajform och smula dver smuldegen. Gradda mitt i ugnen
p& 190 grader i 25 minuter, tills pajen fatt en 2n gyllenbrun farg.

Ta ut och lat svalna, servera med vaniljsas.



