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Blondies med hallon

Kock: Roy Fares Tid: 60 min Portioner: 24

Denna méste ni prova, 16jligt gott! Vit chokladbrownie med hallon 2 mums!

INGREDIENSER

3.75 dl vetemjdl

90 g strésocker (1 dl)

3 st agg (rumstempererade)
330 g vit choklad

70 g vita chokladknappar
1 tsk salt

160 g smor

1 msk vaniljsocker

30 stycken hallon

GOR SA HAR



Satt ugnen pé& 165 grader. Smérj en fyrkantig form, 30 x 21 cm, med smér
pd kanterna och tack bottnen med bakplétspapper.

Hacka chokladen och smalt den och sméret i ett vattenbad eller forsiktigt i
mikron.

Blanda vetemijl, vaniljsocker och salt i en bunke.

Vispa upp dggen fluffigt och vispa ner sockret.

R&r ner den smdlta choklad och smérblandningen. Tillsatt de torra
ingredienserna och blanda noga. Véand till sist ner chokladknapparna.
Fordela smeten jamnt i formen, stré &ver hallonen och gréadda mitt i ugnen i

25 minuter. Kakan ska endast fa lite latt farg. Lat svalna helt och skar sedan i
bitar.



