BAKA

Flag Cake

Kock: Roy Fares Tid: 90 min Portioner: 20

Den fjgrde juli ar USA:s nationaldag, vilket firas i deras land med pompa och stét.

Det blir ca 20 bitar.




Man gér verkligen »all in« och gér en stor fest av hela dagen med amerikanska flaggor
dverallt. Jag har upplevt firandet flera génger och blir alltid lika glad nér jag ser hur
stolta amerikanerna ar dver sitt land. Tycker ni inte att vi svenskar borde fira var
nationaldag lite mera? Vi har ju s& mycket att vara stolta dver.

INGREDIENSER

Tartbotten
450 g rumsvarm mjslk, 3 % (4 V2 dl)
20 g vitvinsvindger (2 msk)
450 g vetemisl (7 2 dl)
40 g maizena majsstarkelse (% dl)
6 g vaniljsocker (2 tsk)
10 g bakpulver (2 tsk)
5 g bikarbonat (1 tsk)
7 g salt (1 tsk)
230 g rumsvarmt osaltat smor
380 g strosocker (4 Va dl)
220 g égg (4, rumsvarma)
1 citron, rivet skal av

Frosting

300 g farskost (cream cheese)
50 g rumsvarmt osaltat smor
5 g vaniljsocker (1 tsk)

240 g florsocker (4 dI)

1 citron, rivet skal av

50 g vispgradde (2 dI)

Garnering
farska bar (t ex hallon och blabar)

GOR SA HAR

Tartbotten: Satt ugnen p& 175 grader, varmluftsfunktion. Sméra och mjdla
kanterna p& en bakform, 33 x 22 cm, och tack bottnen med bakplétspapper.

Blanda mj6lk och vindger i en skal. Sikta ner alla torra ingredienserna i en
bunke.

e Vispa smér och socker fluffigt i en annan bunke och blanda ner ett 1 dgg i

taget. Ror ner de torra ingredienserna lite i taget. Tillsatt slutligen
mjdlkblandningen samt citronskalet och blanda noga.



Fordela smeten jamnt i formen och gradda mitt i ugnen i cirka 40 minuter.
K&nn med en sticka att kakan ar genomgraddad.Lat kakan svalna och vénd
sedan ut den ur formen. Jamna eventuellt till dversidan med en vass kniv.

Frosting: Vispa farskost och smar fluffigt. Vispa ner vaniljsocker, florsocker och
citronskal. Tillsatt gradden och vispa samman till en fin och fast frosting.

Bred ut frostingen jamnt Sver kakan. Dekorera valfritt med bar eller som jag
har gjort har med hallon och blébar. Fér vita bar: lagg ut de helt torra baren
pd tartan, pudra dverflorsocker och lagg sedan ut resten av baren.



