BAKA

Hasselnotskaka med nutella

Kock: Roy Fares Tid: 90 min Portioner: 10

Denna underbara chokladpaj med hasselndtsfylining, nutella och rostade hasselnétter

med nutella &r riktigt svér att motsta.

INGREDIENSER

125 g smor

2 dI florsocker

1 st agg

0,5 dl kakao

4 dl vetemijol
Hasselnétsfyllning

2 dI florsocker

170 g hasselndtsmiol (malda hasselnétter)
120 g smor (rumstempererat)
2 st dgg

2 st aggulor

0,5 dI vetemjal

Topping



nutella

hasselnétter, rostade och grovhackade

GOR SA HAR

Pajskal: Arbeta samman alla ingredienser till en deg, plasta och lat vila i kylen
20 minuter. Kavla ut degen pé& mjdlat bord och kla en pajform med léstagbar
kan (24 cm). Skar bort éverflodig deg.

Hasselnotsfyllning: Satt ugnen pa 180°C. Blanda hasselnétsmiol, florsocker
och smar i en bunke, tillsatt ett dgg i taget och avsluta med aggulorna. Blanda
sist i vetemjolet och ror till en jamns smet. Hall smeten i pajskalet och gradda i
25-30 min. Lat svalna helt.

Bred nutella dver pajen och stré éver orstade, grovhackade hasselnétter.
Kakan kan med férdel géras dagen innan servering, dé& star den till sig i kylen
ndagot.



