BAKA

Kladdkaka

Kock: Roy Fares Tid: 45 min Portioner: 8

Kladdkaka kan vara bland det godaste som finns. Det ar sé& enkelt, s& gott och en riktig
klassiker som gar hem hos de flesta.

Skillnaden mellan en kladdkaka och brownie ar att man inte tillsatter bakpulver i
kladdkakan sa att den reser sig, utan man vill att den ska vara kompakt och kladdig i
mitten. Den har kladdkakan ar perfekt kladdig och vill man géra den @nnu godare kan
man vaénda ned marmallows och saltade jordnétter i kladdkakan innan den graddas.
Servera kladdkakan med lattvispad gradde.

Det blir ca 8 bitar.

INGREDIENSER

120 g smor

2 st agg (rumstempererade)
1 tsk vaniljsocker

2.5 dI strésocker

1 dl vetemisl

0.75 dl kakao

0.5 tsk salt



0.5 dI saltade jordnétter (valfritt)
1 dI minimarsmallows (valfrit)

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 175 °C. Smérj och mjdla en bakform och kla botten med
bakplétspapper.

Smalt smoret i en kastrull. Rér i agg, socker och vaniljsocker. Blanda kakao,
midl och salt i en separat bunke och rér sedan ner det i kastrullen. Vill du ha'i
marsmallow och jordnétter blandar du i dem nu.

Hall i smeten i bakformen och gréadda mitt i ugnen p& 175°C i 15-20 minuter.
Overbaka inte, d& blir din kladdkaka torr, utan téink p& att den fortsatter
bakas efter att du har tagit ut den ur ugnen.



